MEHR ALS GRUN

Aus Pastaresten vom Vortag ldsst sich ganz leicht dieser leckere, sdttigende Salat zubereiten.
Dafiir lohnt es sich, auch mal absichtlich zu viel Nudeln zu kochen.

Papy
il Ro5Tqemy

Fiir 2 Portionen

125 ¢ rohe oder 375 ¢ gekochte Pasta | Salz |
2 kleine Aubergine | 2 rote Paprikaschote |
> gelbe Paprikaschote | 2 kleine Zucchini |
1EL Olivendl | 1 EL Basilikumpesto |

Pfeffer aus der Miihle

Die Pasta in siedendem Salzwasser al dente kochen, abgiefen und
abtropfen lassen.

Aubergine, Paprikaschoten und Zucchini in 1% cm grole Wiirfel
schneiden. Die Auberginen- und Zucchiniwiirfel mit Salz bestreuen '
und 10 Minuten stehen lassen, dann ausdriicken. Das Gemiise 4
im Ol 3—-4 Minuten anbraten, auskiihlen lassen. Die abgekiihlte ” )
Pasta mit dem Gemiise und dem Pesto mischen. Mit Salz und Pfeffer

abschmecken.



